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DIENSTAG RUHETAG 

Für unsere kleinen Gäste 

„Max & Moritz“ 

kleines Schnitzel mit Pommes frites   9,30 € 
  

„Chicken-Nuggets“ 

kleine Hähnchenbrust-Stücke paniert 
mit Pommes frites und Ketchup   8,60 € 
  

„Fußball“ in der Soße 
Semmelknödel mit Bratensoße 
1 Stück   3,50 €      2 Stück   7,00 € 
  

Hausgemachte Butterspätzle 
mit Rahmsoße   7,90 € 
  

Portion Pommes frites 
mit Ketchup   6,50 € 
kleine Beilagen Schale   5,20 € 
  

 „Donald Duck“ 
ein Paar Wiener mit Pommes frites 
und Ketchup   8,70 € 
  

„Räuberteller“ 
Leerer Teller und Besteck zum Räubern 
von den Eltern   0,00 € 

 

Spezialität des Hauses 

 

 

 

 

Ofenfrischer „Windbeutel“ 
nach unserem Hausrezept mit Vanilleeis, 

Sauerkirschen, Vanillesoße 

und Sahne   11,50 € 

 

Vom Grill und aus der Pfanne 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein 

mit Pommes frites   16,00 € 
  

„Cordon Bleu vom Schwein, 

gefüllt mit Schinken und Käse, 
dazu Pommes frites   18,30 € 
  

Wiener Schnitzel vom Kalb mit 

Preiselbeeren und Röstkartoffeln   23,50 € 
  

 

Zwiebelrostbraten „medium“ 
mit Röstkartoffeln   24,50 € 
  

„Huber Pfandl“ verschiedene Medaillons 

vom Grill mit Rahmschwammerl, hausge- 

machte Spätzle und Buttergemüse   23,50 € 
  

Duett vom gegrillten Zanderfilet und 
Lachsforellenfilet mit Zitronenbutter, 

Petersilienkartoffeln und Blattsalat   22,50 € 

 
Hausgemachte Kuchen und Torten 
erfragen Sie bitte bei Ihrer Bedienung. 

 
Hausgemachte Desserts 

Hausgemachte Crème Brûlée 

mit Rohrzucker karamellisiert   8,90 € 
  

„Brownie und Eis“ 

Brownie trifft cremiges Wallnusseis   6,90 € 
  

3 Stück Apfelkücherl 
im Bierteig gebacken mit Zimtzucker 
und Vanilleeis   9,30 € 
  

Ofenfrischer Apfelstrudel 
mit Vanilleeis   9,30 €

 


